
 

 
 
 
 
 
Afin que vous puissez jouir au maximum de votre nouvelle cuisine, nous vous recommandons de respecter 
les conseils d’entretien détaillés sur cette page. 
 
Ne jamais utiliser de produits abrasif ou récurant !  
N’utiliser jamais de produit à base d’ammoniac, de solvant, de javel… ni de produit fortement concentré qui 
endommagent les surfaces vernies et surfaces bois. 
 
 
 

Façade bois massif ou plaquées bois : 
 

Le bois est un matériau vivant, selon que l’air soit sec ou humide, le bois s’étire ou se rétracte. C’est pourquoi il 
est conseillé de le soumettre à une ambiance trop humide ou trop sèche. La valeur de l’humidité dans l’air est 
idéale entre 45 et 70 %. 
 

Ces façades sont protégées par un vernis spécial polyuréthane qui leur permet de 
résister aux salissures.  
Leur nettoyage s’effectue au moyen d’une peau de chamois humide et chaude.  
(à l’eau savonneuse) 
Veillez impérativement à ce que les façades ne soient pas trop mouillées. Tout 
produit de nettoyage est inutile ! 
En cas de salissures plus tenaces, utilisez de l’alcool à brûler dilué dans de l’eau et 
séchez les façades en les essuyant avec un chiffon doux. 
Essuyez toujours dans le sens du fil du bois, cela évite d’encrasser les pores du bois. 
 
Façades en Médium Polymère :     
 

Elles se nettoient avec des produits courants ou simplement à l’eau savonneuse.(ne jamais employer d’abrasifs) 
Selon le degré de salissure, nettoyez en diluant le produit dans l’eau, puis rincez à l’eau pure pour enlever toute 
trace de produit et essuyer la porte avec un chiffon doux. 
Les traces de vernis ou de colle ou les auréoles s’enlèvent facilement au moyen d’alcool à brûler. Evitez tout 
emploi de diluant pour laque cellulosique ainsi que tout autre produit solvant ni de produits fortement 
concentrés qui ne sont pas appropriés à cet usage. 
 
Plans de travail :         
 

De manière générale, ne pas utiliser les plans de travail comme surface de découpe, les 
couteaux risquent de laisser des encoches dans le matériau. 
Pour le nettoyage, procédez de la même façon que pour les façades à revêtement 
synthétique. (eau savonneuse) 
Ne jamais poser directement des casseroles chaudes sur le plan de travail. Utilisez des 
dessous de plat. 
Les finitions brillantes présentent une sensibilité accrue aux rayures, n’utilisez donc que des produits de 
nettoyage doux, sans abrasifs. 
 
Table de cuisson et éviers :  
 

En acier inoxydable, émaillés ou en matière synthétique, ne sont à nettoyer qu’avec de l’eau additionnée de 
produit pour laver la vaisselle. Les rincer ensuite à l’eau et sécher les surfaces nettoyées. 
Pour éliminer les tâches d’eau plus tenaces, utiliser des produits de nettoyage courant ou du vinaigre ménager 
normal.  
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Plan de travail en granite : 
 

Ce matériau un produit naturel. Il aura fallu des millions d’années pour qu’il 
atteigne sa texture et son apparence actuelles. Aucune plaque n’est identique à 
l’autre. Vous obtenez donc une pièce unique. Le granite est un matériau 
extrêmement dur. Il est presque entièrement résistant contre les rayures et est 
facile à nettoyer. Grâce à sa surface, le granite n’offre aucun milieu nutritif pour 
les particules allergènes et les microorganismes. Il présente donc toutes les 
caractéristiques d’un plan de travail idéal. 
 
Appareils électroménagers à encastrer et fours :  
 

Pour leur nettoyage, nous vous prions de suivre les conseils d’entretien figurant dans le mode d’emploi du 
fournisseur. 
Chaque appareil est accompagné d’un mode d’emploi. 
 
Tiroirs et blocs coulissants :  
 

Ils peuvent être démontés pour faciliter le nettoyage. Les tiroirs et blocs coulissants métalliques sont enduits de 
poudre pour revêtement électrostatique et se nettoient avec des produits non abrasifs. 
 
Eléments en matière synthétique, range-couverts et plexiglas :  
 

Le pare-vapeur sur les hottes aspirantes, les rangements plastiques se nettoient avec des produits doux et non 
abrasifs. 
N’utilisez jamais de solvants, acétone ou essence ni de diluant pur laque cellulosique qui ne sont pas appropriés 
à cet usage. 
 
Charnières et coulisses :  
 

Les guidages à roulement à billes Quadro ne demandent aucun entretien particulier. Le principe des billes se 
charge de l’autonettoyant des glissière. 
 
Ajustage des charnières de porte :  

 

 
 
 
 

 

 
 
 
 

 
 

L’équipe Déchambenoit Meubles, 
vous souhaite un maximum de plaisir avec votre nouvelle cuisine ! 

1. Pour l’ajustage, retirer 
le capuchon sur le dessus 
de la charnière. 
 

4. Réglage en profondeur (+/-2mm) 
La vis excentrique arrière permet de régler la 
distance entre le corps et la façade 

3. Réglage horizontal(+0,5/-3 mm) 
Visser ou dévisser la vis de réglage jusqu’à ce que la 
porte soit en bonne position. 
Il n’est pas nécessaire de desserrer les vis de fixation 
de la plaque de montage. 

2. Réglage en hauteur verticalement (+/-2mm) 
Desserrer légèrement les vis de fixation situées sur la 
plaque de montage et ajuster la hauteur de la porte. 
Resserrer ensuite les vis de fixation. 
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